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20232023 11,5%11,5%

Parfait pour accompagner des fruits de mer, des poissons grillés,
des salades estivales ou encore des fromages à pâte molle.

Bouquet riche en arômes floraux et fruités, avec une belle
acidité en bouche qui confère fraîcheur et longueur.

Pressurage direct, vinification à froid, suivi d'une préparation
méticuleuse avant l'embouteillage. Pas de filtration avant la mise
en bouteille ni d’ajout de sulfite, la fermentation se termine en
bouteille.

Vin de FranceVin de FranceVin de France

Sables et limonsSables et limons

Sol limono-sableux, cultivé en bio sans fertilisation. Vendanges
manuelles pour le Rolle et mécaniques pour le Piquepoul,
réalisées avant la pleine maturité pour préserver l'acidité.
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