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Note de dégustationNote de dégustation

Accords Mets & VinAccords Mets & Vin
Convient à une diversité de plats incluant charcuterie, fruits de
mer, fromages, viandes blanches et plats épicés

Jolie teinte, peau de pêche. Registre acidulé de petits fruits
rouges et de pêche de vigne. Bouche charmante, légère. 

3 mois en cuve béton.

Pressurage léger pour garder une couleur claire puis vinification
en cuve béton à basse température. Pas de fermentation
malolactique pour garder de l’acidité. Embouteillage précoce afin
de conserver le fruit.

Sol à dominante sableux, cultivé en bio sans fertilisation    
Vendanges précoces pour conserver fraîcheur et acidité. 

Sables et argilo calcairesSables et argilo calcaires

50% Cinsault, 50% Grenache 50% Cinsault, 50% Grenache 
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