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AOP Cotes du Rhone
Cotes du Rhone Blanc

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Millésime 2024 Alcool 12,5%

Terroir Sables etlimons

Cépages 21% Grenache Blanc, 19% Roussanne, 19% Rolle, 18% Marsanne,
8% Piquepoul, 7% Bourboulenc, 6% Clairette, 2% Viognier.

Viticulture et Vendanges

Sols limono-sableux, cultivés en bio sans fertilisation.
Viognier et Roussanne cépages précoces. Clairette et
piquepoul cépages tardifs. Grenache, cépage intermédiaire.

Vinification

Cépages vinifiés séparément pour maximiser leur maturité,
puis assemblés apres fermentation. Assemblage quelques
semaines avant la mise en bouteille.

Elevage
3 mois en cuve inox, cépages séparés
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Note de dégustation

Un blanc du Rhoéne pur, élégant et gourmand.
Péche, fleur d'oranger, notes minérales légeres... Un parfait
équilibre

Accords Mets & Vin

S'harmonise avec une variété de plats tels que charcuterie,
fruits de mer, fromages et viandes blanches.

www.chateau-la-borie.fr
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